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	カノビアーノ福岡
	テーブルマナープラン
	ナイフ・フォークの使い方や料理のいただき方など、レストランでの実践を通して、自然に身につけていただけます。
	テーブルマナープラン
	プラン内容
	コース料理・ワンドリンク・会場使用料（2時間）・講師1名
	ご料金



	8,000
	円〜
	コース内容
	当日の流れ



